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Stimati utilizatori:

Va multumim ca ati achizitionat si utilizati produsele noastre. Pentru a va
permite sa lucrati cu usurinta, sa utilizati la maximum performantele
acestui produs, sa reduceti pierderile si accidentarile inutile si sa
minimizati defectiunile produsului cauzate de factori umani, va rugam sa
cititi cu atentie acest manual Tnainte de utilizare si sa il pastrati in
siguranta pentru consultare ulterioara. Atentie: Acest aparat nu este
destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu constitutie fizica
fragila, cu dizabilitati fizice, senzoriale sau intelectuale, sau care nu au

experienta si cunostinte.

A Instructiuni de siguranti, Avertismente

1. Asigurati-va ca sursa de alimentare utilizata pentru acest aparat este
compatibila cu circuitul de transmisie si distributie si indeplineste
cerintele pentru o utilizare in siguranta. Parametrii prizei electrice
trebuie sa corespunda cerintelor fisei si cablului de alimentare.

2. Masina trebuie utilizata in intervalul de temperatura specificat

pe placuta de identificare si trebuie sa fie bine impamantata.

3. Obiectele inflamabile, cum ar fi recipientele de ulei, butoaiele de ulei,
firele de bumbac, resturile de panza etc., nu trebuie sa fie ingramadite
langa masina.

4. Pentru a preveni caderea altor obiecte In masina si intrarea in
contact cu firul de rezistenta, provocand un scurtcircuit.

6. Masina nu trebuie curatata in timpul functionarii si nu poate fi stersa
cu benzina.

7. Nu utilizati cablul de alimentare deteriorat. Va rugam sa inlocuiti
piesele deteriorate Tnainte de utilizare, pentru a preveni scurgerile de

curent electric
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8. Asigurati-va ca ati intrerupt alimentarea cu energie electrica Thainte de
curatarea, Intretinerea si repararea masinii.

9. Este interzisa utilizarea Th comun a cablului de Tmpamantare cu alte
aparate electrice, pentru a evita afectarea functionarii normale din
cauza scurgerilor de curent ale altor aparate electrice.

10. Aparatul trebuie instalat si intretinut de un furnizor de servicii
autorizat si calificat.

11. Tn timpul utilizdrii, va exista conductivitate termica la exteriorul
aparatului, asa ca aveti grija sa evitati contactul pentru a preveni arsurile
sau oparirile.

(Suprafata aparatului este foarte fierbinte; va rugam sa nu o atingeti

direct pentru a evita arsurile)
Instructiuni de utilizare si functionare

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate ambalajele de pe aparat.

2. Despachetati toate piesele si verificati daca au suferit deteriorari in
timpul transportului. Daca exista piese deteriorate sau lipsa, nu utilizati
aparatul si returnati-l imediat la

magazinul de vanzare cu amanuntul.

3. Curatati aparatul si toate accesoriile Thainte de prima utilizare

(consultati sectiunea Curatare si intretinere).

UTILIZAREA CUPTORULUI PENTRU FRIPTURI

1. Conectati alimentarea la curent; indicatorul luminos de alimentare
de pe panou va clipi, iar pe afisaj vor aparea ,,---” si ,,---”, indicand

faptul ca aparatul se afla
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in modul de asteptare.

2. Atingeti butonul de pornire pentru a accesa setarile de temperatura si
timp. Setati temperatura si timpul dorite folosind butoanele ,,+” si ,,-”.
Dupa setare, atingeti butonul de pornire si aparatul va incepe sa
functioneze.

3. Temperatura de gatit scade cu cat gratarul este plasat mai departe
de elementul de incélzire. In functie de diferite ingrediente, selectarea
si plasarea acestora pe diferite niveluri va duce la rezultate mai bune la
gatit.

4. Dupa utilizare, atingeti butonul de pornire pentru a opri aparatul si a
opri functionarea elementului de incélzire. Tn interior exista inca
temperatura reziduala, iar ventilatorul va continua sa functioneze pana

se raceste Tnainte de a se opri.

NOTA:

¢ Asigurati-va ca alimentele nu ating elementul de incalzire al gratarului.
¢* Scoateti manerul imediat ce gratarul sau tava de scurgere sunt
asezate la locul lor.

¢ Folositi intotdeauna gratarele atunci cand gatiti, pentru a preveni

supraincalzirea aparatului.

SFATURI:

* Supravegheati cu atentie alimentele atunci cand gatiti la temperaturi
ridicate.

* Pentru a obtine rezultate uniforme la gatit, va recomandam sa
preincalziti aparatul timp de 3-5 minute Thainte de a introduce alimentele

Tn aparat.
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» Asezati alimentele in centru, chiar sub elementul de incalzire,
pentru o gatire uniforma.

¢ Folositi clesti de gratar in loc de ustensile ascutite atunci cand
intoarceti sau mutati alimentele, pentru a pastra sucurile.

¢ Cand intoarceti carnea sau legumele, este recomandat sa scoateti
gratarul, sa il asezati pe un blat de lucru si apoi sa intoarceti
alimentele.

* Lasati carnea sa se odihneasca in gratarul de gratar dupa gatire. Acest
lucru permite carnii sa se relaxeze si sa-si pastreze sucurile.

* Carnea cu o marmorare buna are un continut mai ridicat de
grasime si va fi mai gustoasa si mai suculenta.

¢+ Gatiti carnea sous-vide si apoi puneti-o scurt sub gratar pentru a
se rumeni.

* Folositi numai marinate uscate. Nu recomandam utilizarea

marinadelor lichide pe acest aparat.

Curaitare si intretinere

Curatarea inainte de prima utilizare

Tnainte de prima utilizare, trebuie s3 curatati cu atentie gritarul pentru a
indeparta praful si eventualele reziduuri de ambalaj si de productie. Dupa
aceea, incalziti gratarul fara alimente si curatati-l din nou.

1. Curatati toate accesoriile in apa calda. Uscati bine piesele. Retineti
ca detergentii agresivi pot provoca coroziune, chiar si pe otelul
inoxidabil.

2. Curatati exteriorul si interiorul gratarului cu o carpa moale, usor
umezita cu apa.

3. Stergeti cuptorul pana se usuca.
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Curatare si intretinere

AATENTIE: Gratarul poate fi curatat numai dupa ce s-a racit complet,
ntrerupatorul principal a fost oprit si stecherul a fost scos din priza —
astfel, aparatul este complet deconectat.

1. Mai intéi scoateti gratarul de gatit, tava de scurgere, tava de scurgere si
apoi ghidajele raftului. Pentru a scoate ghidajele raftului, slabiti suruburile
cu cap de deget si ridicati usor carligele de blocare pentru a le elibera.
Trageti cu grija ghidajul raftului afara. Trebuie evitat contactul cu
elementul de incalzire pentru a preveni deteriorarea.

2. Gratarul trebuie pulverizat cu un produs de curatare adecvat. Acordati
atentie compatibilitatii metalelor atunci cand alegeti un produs de
curatare. Lasati agentul de curatare sa actioneze si, daca insertia
gratarului este foarte murdara, pulverizati de mai multe ori. Dupa un
timp de reactie suficient, clatiti bine insertia cu o perie de curatare cu
peri din plastic. Nu utilizati abrazivi, perii de sdrma sau bureti de otel
pentru a preveni zgarieturile si coroziunea.

3. Camera gratarului si carcasa trebuie curatate regulat si temeinic cu o
carpa usor umezita. Nu pulverizati detergenti in interiorul sau pe gratar.
Detergentul trebuie aplicat pe gratar folosind o carpa. Evitati solicitarile
mecanice puternice asupra elementului de Tncalzire in timpul procesului
de curatare. Atentie: reziduurile se pot aprinde, asa ca curatati temeinic.
4.Va rugam sa retineti: Piesele detasabile sunt fabricate din otel
inoxidabil de Tnalta calitate si pot fi spalate in masina de spalat

vase.
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Tutorial pentru friptura de viti la gritar

1. Conectati sursa de alimentare, apasati butonul de pornire, setati
temperatura la 800 °C, setati timpul la 30 de minute si preincalziti
aparatul timp de 3-5 minute.

2. Asezati friptura pe o tava, introduceti-o in aparat si gatiti-o la gratar
timp de 1-2 minute. Apoi scoateti-o si intoarceti-o, puneti-o din nou in
aparat si gatiti-o la gratar timp de 1-2 minute. Tn timpul utilizarii, trebuie
sa reglati timpul de gatire Tn functie de grosimea si varietatea
ingredientelor.

3. Va rugam sa purtati manusi atunci cand frigeti friptura de vita, pentru a
evita arsurile.

Alimente | Greutat| Strat | Rare | Medie Bine facut Grad Timp de Comentariu

e odihna

Coaceti prima parte timp
Friptura | 200g 2 40s 1 min 1min30s 800 °C 3 min de 60 de secunde. Si
cealalta parte timp de 40
de secunde

Coaceti prima parte pe
nivelul 4 timp de 70 de

Nu este | secunde si cealalta parte
Cammede | 400g | 4-2-3 3min30s | 800°C

necesar timp de 60 de secunde,
porc apoi mutati-o pe nivelul 2
timp de 50 de secunde si
nivelul 3 timp de 30 de
secunde.
Cartofi 200 g 6 10 min 800 °C
Coaceti pe nivelul 3 timp
Avripioare . . Nu este | de 120 de secunde, apoi
de pui 200g 3 4 min 800°C necesar pe cealalta parte timp de

120 de secunde.
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